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Apéro Empfehlung: /

NN
Ingwer-Limetten Spritz Wassermelonen Spritz
Empfehlung des Kiichenchefs alkoholfi-el 9.50 alkoholfiel 9.50
mit Prosecco 12.50 mit Prosecco 2.50

Sommerlicher Pfirsichsalat

mit Mozzarella-Perlen

und Honig-Balsamico Dressing

Scan Me!

Vorspeisen Hauptgange

Roastbeef vom Angus Rind

an Portweinjus mit Kartoffelgratin Wiesenkriutersalat 12.50 Ghackets mit Hérnli ~ 24.50
und Marktgemiise mit frischen Kriutern und Kernen & Apfelmus
oder
Lo ) gemischter Kalbs Cordon Bleu 47.50
Steinpilztortelli Gerlisberger Salat 14.90 o .
. gefillt mit Kalbsspeck & Gruyeére
1n Butter geschwenkt vielfiltig und knackig dazu Pommes Frites & Saisongemiise
Meri Burrata 17.50 ) ) 29.50 Hier gehts zu
eringues mit marrnierten Cherrytomaten Fxsch-I(nuspgrll . Ihrer ndchsten
mit Créme Gruyére und Beeren und Basilikumpesto dazu Pommes Frites oder Salat Reservation
& Sauce Tatar
Rindstatar klein 24.00 . .
gross 34.00 Kotelette vom Bierschwein

mit Toastbrot & Butter
(auf dem Hot Stone) 39.50 TAGLICH 11:30 -

GEOFENET | 2230

3-Gang Menu 89.- CHF pro Person

3-Gang Menu vegi 69.-CHF pro Person . /g dazu Pommes Frites oder Salat

& hausgemachte Saucen
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Alle Preise in CHF, inkl. 8,1 % MwSt. ( ‘ Schwein (CH/E) - Rind (CH) — Kalb (CH)


https://rezepte.lemenu.ch/recipes/AD_EM121_D_070913/meringue-mit-creme-gruyere-und-beeren

